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Corton Crand Cru "Le Rognet’

Cepage

Pinot Noir

Sols .
Argilo calcaire et calcaire marneux.

Vignoble, Terroir

En Bourgogne, "Le Rognel” est situé au nord de lappellation Corton Grand Cru
sur la commune de Ladoix-Serrigny dans la Cote de Nuits. Cette vigne, plantee
dans un terroir dexception, donne a ce grand vin un style classique Bourgui -
gnon qui allie parfaitement la finesse des tanins, une belle intensité aromatique
de cerises noires et des notes epicees.

Vinification, Elevage

Fermentation alcoolique en cuve béeton pendant 21 jours avec remontage quo -
tidien. Apres décuvage, lelevage se fait en [lts (40 % [tts neufs) pendant 20
mois sur lies fines, jusqua la mise en bouteille.

Degustation

Description

Dune couleur limpide et brillante rouge rubis, 1a robe offre de beaux reflets vio-
lines. Ce vin est pourvu dun bel equilibre général avec une belle concentration
tannique. La bouche est ample et ronde avec ses arémes qui se fondent délicate-
ment avant de laisser apparaitre une finale élégante.

Accords mets & vins _ . o ,
Ce Grand Cru saccordera parfaitement avec des plats riches et génereux, tels quun

magret de canard aux morilles ou un coq au vin rouge.

Température de service
Ce vin sera apprécié servi a une température proche de 14-15°C.




