2680 pop
A oK

{ CEVREY. CI—IAMBERT[N

APPELL ATION DORIGINE PROTE®

Mis en BoOUTEILLE PAT

3 BOYER - DE BAR )

Gevrey-Chambertin

Cepage

Pinot Noir

Sols
Argilo-limono - calcaire

Vignoble, Terroir

Situees sur la commune de Gevrey-Chambertin dans la tres célebre Cote de
Nuits, les deux parcelles qui composent cette cuvée sont exposees au sud - est,
elles conferent aux raisins une pleine maturite.

Vinification, Elevage

Cette cuvee a été elaboree selon la vinification traditionnelle. La fermentation
alcoolique avec des levures naturelles, a lieu en cuve béton pendant 16 jours
avec remontage du motit quotidien. Lélevage se déroule en fiits de chéne, dont
40 % en flts neufs, pendant 20 mois sur lies fines.

Degustation

Description

Belle robe intense et brillante, couleur rubis. Le nez dévoile des notes croquantes
de petits fruits rouges acidulés. L.a bouche tout en finesse, exprime fraicheur et
équilibre avec des tanins présents mais fondus. Ce Gevrey -Chambertin illustre
parfaitement son terroir.

Accords mets & vins S \ o /
Le caractere alfirmé de ce vin, fait appel a une cuisine €laborée : brochelte de

magrel de canard, pavée de sandre, coq au vin rouge. Il sera également parfait avec
des fromages de caractere.

Température de service
Ce vin sera apprecie servi a une temperature proche de 11-15°




