Puligny-Montrachet
‘Les Reuchaux’

Cepage
Chardonnay

Sols
Argilo - calcaire

Vignoble, Terroir

Lappellation Puligny -Montrachet, se situe au sud de la prestigieuse (ote de
Beaune. Le vignoble dispose d un terroir exceptionnel et singulier donnant a ses
vins blancs une rare finesse. Ce Puligny -Montrachet "Les Reucheaux” réevele une
palette aromatique subtile, mariant des notes dagrumes, damandes torréfiees et
de vanille.

Vinification, Elevage

La vinification est traditionnelle avec des levures indigenes. L.élevage se dé-
roule pendant 10 mois en [{ts de chéne, dont 30 % de [{its neuls et se poursuit
10 mois en cuve ovoidales sur lies fines.

L 4 ﬂ Degustation
UL[GNY~MONTRACH Description

AP g e PROTESEE A ! \

e e Belle robe or pale, aux reflets verts. Le nez s ouvre sur des notes dagrumes, com -

L plété par des aromes de mangue, de miel et de vanille. La bouche offre une

SR mineralité rafraichissante, 1a finale se termine par des notes douces damandes
torréfiées.

Accords mets & vins . ) _
Il accompagnera parfaitement des poissons et crustaces, des Saint-Jacques aux

lentilles ou des fromages de chevres frais.

Température de service
Ce vin sera appreécie servi a une temperature proche de 10-11°C.




